
Liebe Gäste,

Indiens Ruf als Heimat einer der besten Küchen der Welt beruht auf der
unvergleichlichen Anzahl unterschiedlicher Gewürze. Schon seit alter Zeit war Indien im Westen

dafür bekannt.

Namen wie Pfeffer, Kardamon, Zimt und Ingwer übten auf die europäischen Kaufleute eine ähnliche Faszination aus,
wie Gold und so sandten sie ihre Schiffe rum um den Erdball, um die heißbegehrten Gewürze zu finden.

Curry, ein Begriff, der heute als Synonym für die indische Küche gilt, stand jedoch nicht auf ihrer Fahndungsliste verzeichnet.
Das könnte er auch gar nicht, denn dieser Begriff war zu dieser Zeit nicht bekannt. Erst die englischen Kolonialherren machten

aus dem KARAHI - was lediglich Soße bedeutet - jenes Einheitsgewürz, als welches es inzwischen weltweit bekannt ist.

Im Grunde gibt es hunderte verschiedene Gewürzmischungen. Die Mischungen sind das große Geheimnis jeder indischen
Hausfrau und jedes indischen Kochs. Bei all ihrer Unterschiedlichkeit beinhalten fast alle die geheimnisvollen Mixturen Kori-
ander, Zimt, Kümmel, Nelken, Kardamon und Pfeffer. Die gelbe Färbung erhalten die Mischungen durch den Gelbwurz - Haldi -

eine medizinische Pflanze, die desinfizierend wirkt.

Jedes indischen Gericht hat sein spezielle Gewürzmischung. Denn es ist die Auswahl, die Menge und die Mischung der einzel-
nen Gewürze, die den individuellen Geschmack eines Gerichtes ausmachen.

Auf dem indischen Kontinent verzichten Millionen von Menschen aus religiösen Grunden auf den Verzehr von Fleisch. Eisweiß
wird dem Körper überwiegend im Form von Linsen und Milchprodukten zugeführt.

Stellen Sie sich ein Land vor, das von hundert verschiedenen Nationalitäten mit unterschiedlicher Sprachen bevölkert wird.
Geben Sie jeder dieser Nationalitäten ihr eingenes Mass an kulturellen und regionalen Einflüssen und lassen Sie Jahrhunderte

vergehen.

Sie werden ein Fülle an Eßgewohnheiten vorfinden, jede ein wenig anders, jede ein Bisschen exotischer. Kaum ein anderes
Land kann so ein vielseitiges Spektrum and Speisen präsentieren und kaum ein anderes Land bietet Ihnen ein so faszinieren-

des kulinarischen Abenteuer wie Indien.

Das Restaurant Saaz freut sich Ihnen Speisen indischer Herrscher präsentieren zu dürfen. Heute brauchen Sie nicht mehr ins
Land der Maharadschas zu reisen, um in den Genuss dieser indischer Gaumenfreunden zu kommen. Wir bringen Ihnen eine

Auswahl dieser Köstlichkeiten in das Herz von Unterschleißheim.

Viel Spass auf dieser einzigartigen Reise und guten Appetit.



VegetaRisch
m1 dAl mAhArAni h,G 7,50

indische Linsen mit Butter zubereitet
m2 sAAG Alu 7,50

frische Kartoffeln in Spinatkreation
m3 VeGetABle KormA G,h 7,90

frisches Gartengemüse in Kokos-Mandeln-Sahne-Sauce
m4 chAnA mAsAlA 7,90

Kichererbsen mit Tomaten und Ingwer in Masalasauce
m5 pAneer tiKKA mAsAlA G,h 8,50

Hausgemachter Käse mit Gemüse in Masalasauce
m18 pAneer mAnGo d,A,G,h 8,50

hausgemachter Käse mit frischer Mango in 
Mango-Safran-Cashewnußsoße

chicken
m6 punJABi chicKen curry G 8,50

Hühnerfleisch in nordindischer Currysauce 
m7 delhi chicKen sABzi 8,50

Hühnerfleisch in Gemüse in Currysauce
m8 chicKen BhunnA 8,50

Hühnerfleisch mit Röstzwiebeln, Knoblauch und 
Ingwer in Currysauce

m9 KAshmiri chicKen G,h 8,50
Hühnerfleisch in Kokosmilch-Safran-Sauce

m10 JAipur chicKen chAnnA 8,50
Hühnerfleisch mit Kichererbsen in Masalasauce

m14 mAnGo chicKen G,h 9,50
Zartes Hühnerfleisch mit frischen Mango in
Mango-Safran-Cashewnußsoße

m15 chicKen tiKKA mAsAlAG,h 9,50
gegrilltes Hühnerfleisch in Masalasoße

m16 chilli chicKen 9,50
Hühnerfleisch auf Rajasthan-Art mit Ingwer, 
Tomaten, Zwiebeln und Paprika in Süß-Sauer-Soße

m17 Butter chicKen G,h 9,50
gegrilltes Hühnerfleisch mit Cashewnüssen in 
cremiger Butter-Tomatensoße

fisch
m19 Fisch AmritsAri d,A 9,50

Fischfilet mit Tomaten, Zwiebeln, Paprika, in Currysauce
m20 GoA Fisch VindAluA,d,1 9,50

Fischfilet mit Kartoffeln in kräftiger Vindaloosauce 

laMMfleisch
m11 shAhi mutton KormAG,h 9,90

Lammfleisch in Safran-Mandelsauce
m12 lAmm JAlFrezi 9,90

Lammfleisch mit Ingwer, Tomaten, Zwiebeln 
und Paprika in Chili-Sauce, scharf

m13 lAmm curry 9,90
Lammfleisch in würziger Currysauce

Rindfleisch
m30 BeeF curry  9,90

zartes Rindfleisch in kräftiger Currysoße 
m31 BeeF KormA h,G 9,90

zartes Rindfleisch in Kokosmilch-Safran-Soße
m32 BeeF mAsAlA A,G 9,90

zartes Rindfleisch in spezial Masalasoße

tandooRi gRill
m21 mAlAi KABAB G,h 9,90

zartes Hühnerfleisch, mariniert in würziger Sauce, 
und gegrillt mit frischem Gemüse  

m22 mix tAndoori G,h 10,90
Hühnerfleisch auf 3 verschiedene Arten gegrillt mit 
frischem Gemüse in würziger Sauce

VoRspeisen & Beilagen
m24 nAAnA,G 2,90

Fladenbrot aus Hefeteig

m25 Butter-nAAnA,G 3,50
Fladenbrot mit Butter

m26 pApAdAm 3,50
Linsenteigwaffeln mit 3 vers. DIPS

Mittags-Menüs
Gültig von Mo - Fr (ausser Feiertage) von 11:30 - 14:30 Uhr.

Jedes Menü servieren wir Ihnen mit einer Tagessuppe oder einem kleinen Salat* und bestem Basmatireis.
*Im Winter nur Suppe



suppen
1 dAl shorBA G 5,50

Kräftige indische Linsensuppe
2 sABzi shorBA Indische Gemüsesuppe 4,90
3 lAsAn shorBA G,A Indische Knoblauchsuppe 4,90
4 lAsAn-chAmpiGnons-shorBA G 5,50

indische Champignons-Knoblauch-Suppe
5 murGh shorBA G Indische Hühner-Crème-Suppe 5,50
6 mAlKAtAni shorBA G 5,50

Suppe mit Linsen, Reis und Hühnerfleisch 
7 tomAtensuppe G Indische Tomaten-Crème-Suppe 5,50

WaRMe VoRspeisen
Alle warmen Vorspeisen werden mit Kichererbsenmehl paniert, frittiert und mit 3 Sorten 

Dips serviert. Samosas sind die beliebtesten indischen aller indischer Vorspeisen.
8 VeGetABle pAKorA 5,90

Frisches Gemüse frittiert in Teigmantel aus Kichererbsenmehl
9 pAneer pAKorA G Hausgemachter Käse in knusprigen Teigmantel 6,50

10 onions BhAJi 5,50
frittierte Zwiebelringe in Kichererbsenmehl ummantelt

11 chicKen pAKorA 6,90
Hühnerfleischstreifen in Teigmantel aus Kichererbsenmehl

13 JheenGA pAKorA B 10,90
Riesengarnelen in Kichererbsenmehl paniert

14 VeGetABle sAmosA A 6,50
Zwei Teigtaschen mit frischem Gemüse gefüllt

15A KArtoFFel pAKorAs 5,50
in Kichererbsenmehl gebackene Kartoffelscheiben

16A chili-chicKen dry 8,90
Hähnchenstücke nach nordindischer Art

16B chili-cheese dryG 8,90
indische Käsestücke mit Paprika und Zwiebeln

17 Gemischter Vorspeisenteller A,G 11,90
für zwei Personen - auch vegetarisch

Beilagen
113 pulAoreis G 6,90

Gebratener Reis mit hausgemachtem Käse und grünen Erbsen  
114 mushroom pulAo G 6,90

gebratener Reis mit hausgemachtem Käse und frischen Champignons  
114A JheerA-Aloo  gebratene Kartoffeln mit Kümmel 6,90



tandooRi BRot

115 nAAn A,G Ovales Brot aus Hefeteig 2,90
116 roti A Flaches Vollkornbrot 2,50
118 Butter-nAAn A,G  Ovales Brot aus Hefeteig mit Butter 3,50
120 prAnthA A,G 3,90

Mehrschichtiges Vollkornbrot mit Butter
121 pAneer KulchA A,G 4,90

Hefeteigbrot mit hausgemachtem Käse gefüllt
122 lAsAn KulchA A,G Hefeteigbrot mit Knoblauch 3,90
123 peshAwri nAn A,G,h 4,90

Hefeteigbrot mit Mandeln, Rosinen und Kokos gefüllt  
126 pApAdAm Linsenteigwaffeln mit 3 Dips 3,50

fRische knackige salate
Auf Wunsch mit hausgemachtem JoghurtG- oder Essig & Öl-Dressing

18 seAson sAlAd 5,50
Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken und Mais

19 tomAten sAlAt 5,50
Tomaten mit Zwiebeln

21 indiAn sAlAd 8,90
gemischter Salat, mit gebratenes Hühnerfleisch, Mais, Champignons und Zwiebeln

501 cheF sAlAt mit chicKen tiKKA 8,90
gemischter Salat mit Mais, Zwiebeln, gegrilltes Hühnerfleisch und Champignons 

502 Fitness sAlAt 8,90
Gemischter Salat mit Hühnerbruststeifen, Mais, Paprika, Oliven6 und Peperoni

JoghuRtspeisen
Zu den meisten indischen Gerichten werden Joghurtsalate - Raitas - serviert. Sie regen den 
Appetit an und runden das Essen geschmacklich ab. Ausserdem Liefern die Raitas wichtige 

Vitamine und Mineralstoffe. Der kalte Joghurtsalat bildet einen angenehmen Kontrast zu den 
warmen, stark gewürzten Speisen und mildert die Schärfe mancher Gerichte.

24 plAin dAhi G 2,90
Einfacher Joghurt

25 Kheere KA rAitA G 3,90
Joghurt mit Gurken, fein gewürzt



tandooRi - spezialitäten
Alle diese Speisen werden mit Basmati-Reis, Gemüse und einer 

Spezial-Masala-Soße serviert. 
28 tAndoori chicKen G,h,1 13,90

Hühnerkeule mariniert nach einem nordindischen Rezept
29 shAhi KAlmi KABAB G,h 13,90

Hühnerfleisch mariniert mit Kichererbsenmehl und Chashewnüssen, speziell gewürzt
30 chicKen tiKKA G,h,1 15,90

Zarte marinierte Hühnerfleischstücke, gegrillt
31 AchAri murGh tiKKAG,h 15,90  

gegrilltes Hühnerfleisch in Soße mit mixed Pickles, Anis und Käse  
32 hAryAli mAlAi KABAB G,h,1 15,90

gegrilltes Hühnerfleisch in Spinat-, Minze, und Koriandersoße
34 Botti KABAB G,h 17,90  

gegrilltes zartes Lammfilet vom Spieß
37 JheenGA tAndoori G,h,B 23,90

Marinierte Riesengarnelen, knusprig gegrillt  
38 pAneer tiKKAG,h 15,90

hausgemachter Käse mariniert und mit Paprika und Zwiebeln gegrillt  
39 mixed GrillplAtte G,h,d,1 17,90

Etwas von allen Tandoori-Köstlichkeiten ohne Fisch

enten-cuRRy spezialitäten
Zu allen Gerichten servieren wir körnigen Basmati-Reis.

41 ente sAAG Knusprige Ente in Spinatkreation 16,90
42 ente KhumB wAlA G,h 16,90

Knusprige Ente mit Champignons, Knoblauch in Safransoße
43 ente JAlFrezi 16,90

Knusprige Ente mit Paprika und Zwiebeln in Süß-Sauer-Soße
44 ente mAsAlA G,h 16,90

Knusprige Ente in Spezial-Masalasoße
44A ente rAi G,h,m 16,90

Knusprige Ente in einer würzigen Ingwer-Honig-Senf-Soße
45 ente VindAloo 1 16,90

Knusprige Ente mit Kartoffeln in kräftiger Vindaloosoße
46 mAnGo ente G,h 16,90

Knusprige Ente in Mango-Safran-Cashewnußsoße
47 ente mAhArAdschA G,h,e 16,90

knusprige Ente in cremiger Erdnusssoße mit Mandeln und Pistazzien
47A ente GoA G 16,90

knusprige Ente mit Gemüse, roter Curry, Kokosmilch, Koriander, Ingwer



VegetaRische spezialitäten 
Zu allen Gerichten servieren wir körnigen Basmati-Reis.

48 BomBAy Alu 10,90
Kartoffeln in kräftiger Zitronengrassoße, 

49 Alu GhoBi G 12,90
Blumenkohl mit Kartoffeln, nach indischer Art

50 shAhi pAneer G 12,90
Hausgemachter Käse, zubereitet in Tomaten-Sahnesoße

50A pAneer pAsAndA G,h  13,90
mit hausg. Käse, frischem Gemüse, roter Curry, Kokosmilch, Koriander, Ingwer

51 pAlAK pAneer G 13,90
hausgemachter Käse in einer Spinat-Kreation

52 shAhi BenGAn G,h 13,90
Auberginen mit hausgemachtem Käse und Ingwer in Mandelsoße

53 chAnnA mAsAlA 12,50
Kichererbsen mit frischen Tomaten und Ingwer in Masala-Soße

54 KArAhi pAneer G 13,90
Gebratener hausgemachter Käse in Currysoße in der Pfanne serviert

55 sABzi KoFtA G,h 12,50
Gemüseklößchen in würziger Soße

56 dAl mAKhni G 12,90
Indisches Nationalgericht, Linsen mit Butter zubereitet

56A dAl tArKA G 11,90
gelbe Linsen in cremiger Soße

57 nAVrAttAn KormA G,h 13,90
Frisches Gemüse in Kokos-Safran-Sahnesoße

58 Bhindi mAsAlA G,h 13,90
Okraschoten mit Ingwer in kräftiger Soße

59 VeGetABle JAlFrezi G 12,50
Hausgemachter Käse mit frischem Gemüse in Süß-Sauer-Soße

60 BAiGAn KA BhArtA pikant 13,90
Auberginen püriert mit Zwiebeln und Tomaten und Ingwer 

61 mAlAi KoFtA G,h 13,90
Käseklößchen in feiner Currycreme-Mandelsoße

62 pAneer Butter mAsAlA G,h 13,90
hausgemachter Käse in Butter-Masala-Soße

63 pAneer chilli G 13,90
Hausgemachte Käse mit Ingwer,Tomaten, Zwiebeln und Paprika 



hühneRfleisch spezialitäten
Zu allen Gerichten servieren wir körnigen Basmati-Reis.

75 chicKen curry G 14,50
Zartes Hühnerfleisch in kräftiger Currysoße

76 chicKen BAdAm pAsAndA G,h 14,90
Zartes Hühnerfleisch in Mandeln-Safransoße

77 KAshmiri chicKen KormA G,h 14,90
Zartes Hühnerfleisch in Kokosmilch-Safransoße

78 chicKen mAn pAsAnd 14,90
Zartes Hühnerfleisch mit Gemüse in Currysoße

79 chicKen JAlFrezi  14,90
Hühnerfleisch mit Paprika und Zwiebeln in Süß-Sauer-Soße

80 chicKen VindAloo 1 14,90
Hühnerfleisch mit Kartoffeln in Vindaloosoße

81 chilli chicKen 14,90
Hühnerfleisch auf Rajasthan-Art mit Ingwer, Tomaten, Zwiebeln und Paprika

82 Butter chicKen G,h 15,50
gegrilltes Hühnerfleisch mit Cashewnüssen in Butter-Tomatensoße

83 chicKen tiKKA mAsAlA G,h 15,50
gegrilltes Hühnerfleisch in Spezial-Masalasoße

84 murGh nilGiri G,1 15,50
Zartes Hühnerfleisch mit Korianderblättern und Spinat in orientalischer 
Kräutersoße mit Kokosmilch, grünem Chili und Minze 

85 murGh BAiGAn BhArtA G 15,50
Zartes Hühnerfleisch mit Auberginen, pikant gewürzt

86 mAnGo chicKen G,h 15,50
Zartes Hühnerfleisch mit frischen Mangos in Mango-Safran-Cashewnußsoße

86A chicKen mAhArAdschA G,h,e 15,50
Zartes Hühnerfleisch in cremiger Erdnusssoße mit Mandeln und Pistazzien

87 chicKen pAlAK 15,50
Zartes Hühnerfleisch in Spinatkreation

87A chicKen mix VeGetAlBe G 15,50
Hühnerfleisch mit versch. Gemüse, roter Curry, Kokosmilch, Koriander, Ingwer



laMM spezialitäten
Zu allen Gerichten servieren wir körnigen Basmati-Reis.

88 lAmm curry 15,90
zartes Lammfleisch in kräftiger Currysoße

89 KAshmiri muGlAi meAt G,h 16,90
zartes Lammfleisch in Mandel-Safran-Sahnesoße

90 BhunnA Gosht 16,90
zartes Lammfleisch mit Knoblauch, Ingwer, Röstzwiebeln in Currysoße

91 mutton VindAlu 1 16,90
Zartes Lammfleisch mit Kartoffeln in Vindalusoße

92 mutton KhumB wAlA G,h 16,90
Zartes Lammfleisch mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in 
Mandel-Safransoße

93 KArAhi Gosht Gebratenes Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln in Currysoße 16,90
94 mutton JAlFrezi 16,90

Zartes Lammfleisch mit Paprika und Zwiebeln in Süß-Sauer-Soße
95 mutton nilGiri G,1 16,90

Zartes Lammfleisch mit Koriander, grünem Chili, Minze und Kräutern in 
orientalischer Soße mit Kokosmilch

98 lAmm Botti mAsAlA G,h 16,90
Gegrilltes Lammfilet, zubereitet in spezieller Masalasoße

100 roGAn Josh 16,90
zartes Lammfleisch in hausgemachter Rogan-Josh-Soße 

fisch spezialitäten
Zu allen Gerichten servieren wir körnigen Basmati-Reis.

65 Fish chilli d,A 14,90
Fischfilet mit Ingwer, Tomaten, Zwiebeln und Paprika in Chili-Soße

66 Fish JAlFrezi d,A 14,90
Gebratener Fischfilet mit Paprika und Zwiebeln in Süß-Sauer-Soße 

67 Fish BhunnA d,A 14,90
Gebratener Fischfilet mit Röstzwiebeln, in kräftiger Soße

68 Fish mAnGo d,A,G,h 14,90
Fischfilet mit frischer Mango in Mango-Safran-Cashewnußsoße

69 BenGAli shrimps curry B 14,90
Krabben in kräftiger Currysoße

71 JheenGA KhumB wAlA B,h 23,90
Riesengarnelen mit Champignons, Knoblauch und Ingwer in Mandelsoße

73 JheenGA JAlFrezi B 23,90
Riesengarnelen mit Paprika und Zwiebeln in Süß-Sauer-Soße

74 JheenGA chilli B 23,90
Riesengarnelen auf Rajasthan-Art mit Ingwer, Tomaten, Zwiebeln und Paprika



Rindfleisch spezialitäten
Zu allen Gerichten servieren wir körnigen Basmati-Reis.

700 BeeF curry 16,90
zartes Rindfleisch in kräftiger Currysoße

701 BeeF KormA G,h 16,90
zartes Rindfleisch in Kokosmilch-Safransoße

702 BeeF JAlFrezi 16,90
zartes Rindfleisch mit Paprika und Zwiebeln in Süß-Sauer-Soße 

703 BeeF mAsAlsA G,h 16,90
zartes Rindfleisch in Spezial-Masalasoße

704 BeeF BhunnA 16,90
zartes Rindfleisch mit Knoblauch, Ingwer, Röstzwiebeln in Currysoße

101 VeGetABle thAli 29,90
Drei verschiedene vegetarische Gerichte nach Wahl mit Raita (Joghurt mit Gurken), 
Salat und Vollkorn-Brot serviert       

102 sAAz thAli 33,90
Drei verschiedene Fleisch- oder Vegetarische Gerichte nach Wahl (ausser Fisch), 
mit Raita (Joghurt mit Gurken), Salat und Butternan-Brot serviert  

103 BenGAli Fish thAli   35,90
ein Fischgericht, ein Krabbengericht und Riesengarnelengericht nach Wahl
mit Raita (Joghurt mit Gurken), Salat und Knoblauchbrot 

107 mutton BiryAni h 16,90
zartes Lammfleisch mit Mandeln und Rosinen

108 chicKen BiryAni h 14,90
zartes Hühnerfleisch mit Mandeln und Rosinen

109 VeGetABle BiryAni h,G 13,90
Frisches Gemüse mit hausgemachem Käse, Mandeln und Rosinen

thali spezialitäten
(Für 2 personen)

In Indien gibt es zu jeder Mahlzeit nicht nur ein einziges Gericht, sondern eine Auswahl verschie-
dener Speisen, die zusammen auf einer Platte - dem Thali - serviert werden. Wir servieren Ihnen

unsere Thalis nach indischer Tradition und mit körnigen Basmati-Reis.

Reis spezialitäten
Basmati-Reis ist eine der ältesten Reissorten. Diese Sorte ist vor etwas 3000 Jahren, am Fusse
des Himalajagebirges, in Kashmirihochland gefunden worden. Der Name bedeutet Duftreis. Zu

unseren Reisgerichten servieren wir als Beilage eine schmackhafte Soße.



127 mAnGocreme h,G mit Vanilleeis 5,50
128 tirAmisu G,A hausgemacht 4,90
131 GulAB JAmun G,h 5,50

Bällchen aus Milch und Quark in Honig gebacken
134 sAAz nAchspeiseteller G,h für 2 Personen 8,90

mit Gulab-Jamun, Mango-Creme und Vanilleeis

384 tAsse KAFFee 9,G 2,80
385 espresso 9 2,50
386 espresso dopio 9 3,90
388 cAppuccino 9,G 2,90

390 tAsse chAi - indischer hAustee G 2,90
Dieser Tee ist faszinierend durch die Zusammensetzung unserer indischen 
Gewürzmischung, mit Milch und Zucker zubereitet.

391 inGwer tee 2,50
schwarzer oder grüner Tee mit frischen Ingwerstücken
Verschiedene teesorten AuF AnFrAGe 2,50
Jasmintee, Schwarzer Tee, Grüner Tee, Pfefferminzentee, Früchtetee, 

zusatzstoffe:
enthält: 1) Farbstoff; 2) Konservierungsstoff; 3) Antioxidationsmitteln; 4) Geschmacksverstärker; 5)gewachst; 6) Schwärzungsmittel; 
7) Phosphat; 8) Milcheiweiss; 9) Koffein; 10) Chinin; 11) Süßungsmittel; 12) Tartrazin; 13) Phenlataninquelle; 14) Nitritpökelsalz; 

15) Taurin; 16) Säurungsmittel
allergene: 

A) glutenhaltige Getreide /-Erzeugnisse; B) Krebstiere /-Erzeugnisse;  c) Ei /-Erzeugnisse; d) Fisch /-Erzeugnisse; e) Erdnuss /-Erzeugnisse;
F) Sojabohnen /-Erzeugnisse; G) Milch /-Erzeugnisse; h) Nüsse /-Erzeugnisse; l) Sellerie /-Erzeugnisse; m) Senf /-Erzeugnisse; 

n) Sesam /-Erzeugnisse; o) Sulfite; p) Lupinen /-Erzeugnisse; r) Weichtiere /-Erzeugnisse;

Alle preise in euro und inkl. der gesetzlichen mwst. irrtümer und druckfehler vorbehalten.

desseRts

tee spezialitäten
Verehrte Teefreunde, in Indien ist Teetrinken eine Zeremonie. Tee ist ein anspruchsvolles 
Getränk mit einer fast 5000-jährigen Geschichte und gehört zu den weltweit am meisten 
getrunkenen Genussmitteln. In der Ziehzeit liegt die besondere Wirkung des Tees. Ab zwei 
Minuten wirkt er belebend und bis zu fünf Minuten zusätzlich beruhigend auf den Magen. 

Am besten, Sie nehmen sich etwas Zeit für das genussvolle Tee-Erlebnis.

heisse getRänke



apeRitiVs

300 hAuscocKtAil mit oder ohne Alkohol 0,3 l 6,90
301 Aperol-spritz 0,3 l 5,50
306 huGo 0,3 l 5,50
302 cAmpAri (25%) sodA 1,10 4 cl 5,90
303 cAmpAri (25%) orAnGe 1,10 4 cl 5,90
304 mArtini BiAnco / dry / rosso (14,4%) 4 cl 3,90

alkoholfReie getRänke

307 tAFelwAsser 0,4 l 3,30
308 sAn pelleGrino 0,25 l 2,50
309 sAn pelleGrino 0,75 l 5,90
310 AquA pAnnA (still) 0,5 l 3,90
311 AquA pAnnA (still) 0,75 l 5,90

0,25 l 0,4 l
312 cocA colA 1,3,9,16 2,90 3,90
314 FAntA 1,3,16 2,90 3,90
315 zitronenlimonAde 16 2,90 3,90
316 spezi 1,3,9,16 2,90 3,90

313 cocA colA liGht 1,3,9,11,13 0,33 l 3,50
431 ApFelsAFt 0,25 l 2,90
432 ApFelsAFtschorle 0,4 l 3,90
433 orAnGensAFt 0,25 l 2,90
434 orAnGensAFtschorle 0,4 l 3,90
435 KirschneKtAr 0,25 l 2,90
436 Kirschschorle 0,4 l 3,90
437 rhABArBersAFt 0,25 l 2,90
438 rhABArBersAFtschorle 0,4 l 3,90
439 JohAnnesBeerenneKtAr 0,25 l 2,90
440 JohAnnesBeerenschorle 0,4 l 3,90
441 holunderBlütenschorle 0,4 l 4,90
442 himBeerschorle 0,4 l 4,90
326 Bitter lemon schweppes 0,2 l 2,90
327 tonic wAter schweppes 10,16 0,2 l 2,90
328 GinGer Ale schweppes 10,16 0,2 l 2,90
329 eistee 16 0,5 l 3,50



indische fRüchtsaftgetRänke
alkoholfRei

330 mAnGosAFt 0,25 l 3,20
331 mAnGo- oder mArAcuJAsAFtschorle 0,4 l 3,90
332 GuAVensAFt 0,25 l 3,20
333 GuAVensAFtschorle 0,4 l 3,90
334 lycheesAFt 0,25 l 3,20
335 lycheesAFtschorle 0,4 l 3,90

JoghuRtgetRänke
336 lAssi süss G 0,3 l 3,90
337 lAssi sAlziG G 0,3 l 3,90
338 mAnGo lAssi G 0,3 l 4,20
339 mArAcuJA lAssi G 0,3 l 4,20
340 BAnAnA lAssi G 0,3 l 4,20

BieRe
341 helles A - vom Fass 0,5 l 3,80
342 pils A 0,3 l 3,50
343 weissBier A 0,5 l 4,20
344 weissBier A - Dunkel 0,5 l 4,20
345 leichtes weissBier A 0,5 l 4,20
346 AlKoholFreies Bier A 0,5 l 3,90

AlKoholFreies weissBier A 0,5 l 4,20
347 dunKles Bier A 0,5 l 4,20
348 rAdler A 0,5 l 4,20

russen A 0,5 l 4,20
349 indisches Bier A 0,3 l 3,90



BitteRes
350 Aperol (15%) 1,10 4 cl 4,50
351 rAmAzotti (30%) 1,10 4 cl 4,50
352 Fernet BrAncA (39%) 2 cl 4,50
353 cynAr (16,5%) 1 4 cl 4,50
354 AVernA (29%) 4 cl 4,50
355 cAmpAri (25%) 1 4 cl 4,50

spiRituosen
357 indischer mAnGoschnAps (38%) 2 cl 3,90
358 ABsolut wodKA (40%) 2 cl 3,90
359 williAmsBirne (30%) 2 cl 3,50
360 oBstler (38%) 2 cl 3,50

liköRe und gRappe
362 BAileys G (17%) 4 cl 3,50
365 sAmBucA  (40%) 2 cl 3,50
366 GrAppA  (38%) 2 cl 3,50
367 mAnGoliKör 4 cl 3,50

hausgemacht - gut für die Verdauung

cognac
369 old munK rum (aus Indien) (42,8%) 2 cl 3,50
370 remy mArtin V.s.o.p.  (40%) 2 cl 3,90
371 hennessy (40%) 2 cl 3,90

Whiskey
374 Johnnie wAlKer red lABel (40%) 4 cl 3,90
375 Johnnie wAlKer BlAcK lABel (40%) 4 cl 4,90
377 JAcK dAniels (40%) 4 cl 4,50
378 chiVAs reGAl 12 JAhre  (40%) 4 cl 4,90



offene Weine Weiss

400 pinot GriGio - doc o (12%) 0,2 l Glas 6,50
Azienda Agricola Anselmi
AnBAuGeBiet: Italien - Friuli
reBsorte: Pinot Grigio
BeschreiBunG: Trocken, ohne Strenge, voll, frisch und weich, lebhafte Struktur

401 chArdonnAy - doc o (12%) 0,2 l Glas 6,50
Azienda Agricola Anselmi
AnBAuGeBiet: Italien - Friuli
reBsorte: Chardonnay
BeschreiBunG: Trocken, gute Struktur, seidiger und anhaltender Nachklang, 
Charaktervoll

402 luGAnA ruBens - doc o (13%) 0,2 l Glas 6,50
Cantina Die Castelnuovo del Garda
AnBAuGeBiet: Italien - Veneto
reBsorte: Trebbiano di Lugana
BeschreiBunG: intensiv, aromatisch fruchtig und florearisch, harmonisch und frisch

403 Grüner Veltiner - qw o (12%) 0,2 l Glas 6,50
Hugl
AnBAuGeBiet: Österreich - Weinviertl
reBsorte:
BeschreiBunG: trocken, ausgeprägt, fruchtiges Sortenbukett, pikant, lebendige Säure

offene Weine Rose

407 BArdolino chiAretto - doc o (12,5%) 0,2 l Glas 5,90
Azienda Agricola Anselmi
AnBAuGeBiet: Italien - Veneto
reBsorte: Corvina, Rondinella, Merlot
BeschreiBunG: herb und leicht, mit geringfügigem zartbitteren Untergrund, 
kurz im Abgang



offene Weine Rot

409 montepulciAno d’ABruzzo - doc o (13%) 0,2 l Glas 5,50
Cantine Vini del Moro
AnBAuGeBiet: Italien - Abruzzo
reBsorte: Montepulciano d’Abruzzo
BeschreiBunG: intensiv und angenehm düftend, trocken, gute Struktur

410 chiAnti - doc o (12,5%) 0,2 l Glas 6,50
Cantine di Montalcino - Terre de Priori
AnBAuGeBiet: Italien - Toscana
reBsorte: Sangiovese, Canaiolo
BeschreiBunG: trocken, voll, früchtig und fast saftig

411 zweiGelt BlAu - qw o (12,5%) 0,2 l Glas 6,50
Salzl OEG
AnBAuGeBiet: Österreich - Imitz, Neusiedler See
reBsorte: Zweigelt
BeschreiBunG: saftig, samtig, geschmeidig und harmonisch

413 cABernet sAuViGnon - doc o (13,5%) 0,2 l Glas 6,50
Azienda Agricola Anselmi
AnBAuGeBiet: Italien - Friuli
reBsorte: Cabernet Sauvignon
BeschreiBunG: trocken, kräftig, früchtig, abgerundetes Tannin, lang im Geschmack

414 merlot - doc o (12%) 0,2 l Glas 6,50
Azienda Agricola Anselmi
AnBAuGeBiet: Italien - Friuli
reBsorte: Merlot
BeschreiBunG: trocken, rund, voll und ausgeglichen

415 somA châteAu indAGe o (13%) 0,2 l Glas 6,50
Château Indage
AnBAuGeBiet: Indien - Nasik
reBsorte: Arkeshyam, Cabernet Sauvignon
BeschreiBunG: trocken, früchtig und mild

416 weinschorle weiss oder rot 0,25 l 6,50


